
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Konferencja naukowa 

 

Staropolskie dziedzictwo kulinarne w opisach lingwistycznych 

(dyskurs kulinarny a praktyki żywieniowe wspólnot komunikatywnych) 

 
31 maja 2022 roku 

Wydział Polonistyki UJ, ul. Gołębia 16, sala 42 

Aplikacja Zoom: 

https://us02web.zoom.us/j/87871545874?pwd=ZlNiVnJPWmJ1MmI0MEpJRlMvNVg2dz09  

 

Program 

9.45-10.00 Otwarcie konferencji przez Dziekana Wydziału Polonistyki UJ, dra hab. Jarosława 

Fazana, prof. UJ 

10.00-10.20 prof. dr hab. Renata Przybylska (Uniwersytet Jagielloński, Kraków), Staropolski 

dyskurs kulinarny w badaniach historycznojęzykowych - wprowadzenie 

10.20-11.00 dr hab. Jarosław Dumanowski, prof. UMK (Centrum Dziedzictwa Kulinarnego 

UMK, Toruń), „Z apetytu, ale też z biegłości, umiejętności i wiadomości”. Wartościowanie 

jedzenia w staropolskich tekstach kulinarnych 

11.00-11.40 dr Marek Tuszewicki (Instytut Judaistyki UJ, Kraków), Sejfer derech ejc ha-

chajim. Przewodnik po drzewie żywota 

11.40-12.10 dr hab. Ihor Lylo (Lwowski Uniwersytet Narodowy im. Iwana Franki, Lwów), 

Lody z kawy i pekeflejsz. Innowacja  i tradycja w recepturach Aleksandra Husarzewskiego 

(druga połowa XVIII w.) 

12.10-12.30 dr hab. Agata Kwaśnicka-Janowicz, prof. UJ (Uniwersytet Jagielloński, Kraków), 

„Karmia czysta temu mocno” – koncept czystości w staropolskim dyskursie kulinarnym 

12.30-13.30 Dyskusja 

 

https://us02web.zoom.us/j/87871545874?pwd=ZlNiVnJPWmJ1MmI0MEpJRlMvNVg2dz09


13.30-15.00 Przerwa obiadowa 

 

15.00-15.20 dr Sylwia Przęczek-Kisielak (Uniwersytet Jagielloński, Kraków), Strategie 

konceptualizacji opozycji "zdrowe - niezdrowe" w staropolskich tekstach kulinarnych 

15.20-15.40 dr hab. Barbara Batko-Tokarz (Uniwersytet Jagielloński, Kraków), O "guście" ze 

smakiem - garść filologicznych inspiracji „Kucharzem doskonałym” 

15.40-16.00 dr Patrycja Pałka (Uniwersytet Jagielloński, Kraków), "Przyłóż smaku jako 

pobaczysz, żeby tłusta była" - tłustość w dawnym dyskursie kulinarnym 

16.00-16.20 lic. Ewelina Mądrzyńska (Koło Historyków Języka UJ, Kraków), Realizacja reguł 

polskiego postu w przepisach kulinarnych Stanisława Czernieckiego 

16.20-16.40 lic. Bartłomiej Karnasiewicz (Uniwersytet Mikołaja Kopernika, Toruń), 

Staropolskie piwa: klasyfikacja, nazewnictwo i renoma  

16.40-17.00 lic. Michał Słotwiński (Koło Historyków Języka UJ, Kraków), „Ryby po 

węgiersku, łososia po polsku” - faktor geograficzny w przepisach staropolskich 

17.00-18.30 Dyskusja 

 

Projekt realizowany w ramach Programu Strategicznego Inicjatywa Doskonałości w Uniwersytecie Jagiellońskim 

MiniGRANTY POB Heritage (edycja II) „Polskie dziedzictwo kulinarne w opisach lingwistycznych. Rola dyskursu 

kulinarnego w komunikacji zdrowotnej – Etap I. Opis doby staropolskiej (do XVIII wieku)”, ID H.1.3.2021.55 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Na ilustracji:  Frans Geffels, Uczta w Jaworowie, 1648 (obraz na płótnie), Muzeum Narodowe we Wrocławiu, https://mnwr.pl/intrygujace-

posilek-uczta-biesiada/ 

https://mnwr.pl/intrygujace-posilek-uczta-biesiada/
https://mnwr.pl/intrygujace-posilek-uczta-biesiada/

